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19 Av. du Centre
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Suivez-nous sur les réseaux
@letrinquetsh 

FORMULE DU JOUR
P L A T  +  D E S S E R T  1 6 , 5 0  €

P L A T  +  D E S S E R T  +  B O I S S O N  1 9  €

 ( B I È R E  B L O N D E  P R E S S I O N  O U  V E R R E  D E  V I N  O U  V E R R E  D E  S O D A )  

P L A T  D U  J O U R  1 4  €

5 € l’assietteLES ENTRÉES À GRIGNOTER
C H I F F O N N A D E  D E  J A M B O N  D E  B A Y O N N E  E T  G U I N D I L L A S

Œ U F S  M A Y O N N A I S E

T O R T I L L A  O I G N O N S  E T  P O M M E S  D E  T E R R E  E T  P A D R O N

A S S I E T T E  D E  B O Q U E R O N E S  ( A N C H O I S  M A R I N É S )

S A U C I S S O N  D U  M O M E N T

POU

R PA
TIENTER

l e  m i d i  ( 1 2 h - 1 4 h  -  d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i



Suivez-nous sur les réseaux
@letrinquetsh 

FRONTON TOUT COCHON
Jambon de Bayonne, chorizo, saucisson, pâté basque, guindillas

2/3 pers - 19 €     5/6 pers - 35 €

FRONTON DE FROMAGES
Fromage de brebis, bleu des basques, autres selon arrivages,

confitures de cerises ou pâte de coing :
2/3 pers - 19 €       5/6 pers - 35 €

FRONTON MIXTE
2/3 pers - 19 €       5/6 pers - 35 €

Retrouvez nos

SUGGESTIONS DU MOMENT

sur ardoise ! 

Nos frontons

Nos tapas
Chiffonnade ibérique 100 g (Cébo)  ........................................................................................
Pintxos de foie gras de canard mi-cuit ..............................................................................
Olives vertes artisanales “Pico Limon” .................................................................................
Houmous d’haricots blancs  ............................................................................................................
Rabas de calamar .........................................................................................................................................
Croquettes de jambon et piment de Padrón ...........................................................
Cassolette de chipirons  ........................................................................................................................
Cœurs de canard en persillade ....................................................................................................
Émincé de bavette et confit d’oignon ................................................................................
Patatas bravas à la sauce Kantxa ..............................................................................................

13,00 €
5,00 €
5,00 €
7,00 €
9,00 €
8,00 €
12,00 €
9,00 €

12,00 €
6,00 €

LES TAPAS DU TRINQUET
Un moment de partage et de convivialité

- -



- Jambon de Bayonne en chiffonnade et pan con tomate 12 €
- Houmous de haricots blancs au citron et coriandre 10 €
- Salade romaine au parmesan, pickles et anchois marinés 11 €
- Quenelle de chèvre frais aux herbes, magret séché et raisins frais 11 € 
- Cassolette de crevettes au paprika et persillade 13 €

Uniquement le midi
du lundi au vendredi

Plat + dessert : 16,50 €
Plat + dessert + boisson : 19€

(bière blonde pression ou verre de vin ou soda) 

Entrées à partager : 5 €
(selon les propositions du chef)

les entrées :

les plats

- Crème au chocolat et émulsion praliné 9 €
- Brioche perdue, caramel beurre salé et chantilly 9 €
- Crème brulée à la vanille 8 €
- Café liégeois 7 €
- Assiette de fromages (selon arrivage) 8 €

Les desserts

- Ris d'agneau sautés au chorizo et pommes sautées 23 €
- Bavette de bœuf à la plancha, frites maison et salade 18 €
- Chipirons du trinquet 23 €
- Côte de veau, sauce aux champignons et pommes sautées 23 €
- Assiette Pelotari 19 €
(œuf frit, ventrèche, xistorra, frites maison, fromage de brebis, salade)

Steak haché ou Crousty poulet
Frites maison ou Légumes

& Glace

La carte

Formule du jour

Retrouvez nos SUGGESTIONS DU MOMENT sur ardoise ! 

la grande salade landaise   24 €
Salade, asperge, tomate, magret séché, gésiers, médaillon de foie gras

formule du pilotari
Assiette Pelotari

+ une boisson 20 €

MENU ENFANT 10 €


	Notre carte
	Restaurant Le Trinquet
	19 Av. du Centre
	40150 SOORTS-HOSSEGOR
	05 58 70 91 54


	FORMULE DU JOUR
	le midi (12h-14h - du lundi au vendredi
	PLAT + DESSERT 16,50 €
	PLAT + DESSERT + BOISSON 19 €
	(BIÈRE BLONDE PRESSION OU VERRE DE VIN OU VERRE DE SODA)

	PLAT DU JOUR 14 €
	POUR PATIENTER

	LES ENTRÉES À GRIGNOTER
	5 € l’assiette
	CHIFFONNADE DE JAMBON DE BAYONNE ET GUINDILLAS
	ŒUFS MAYONNAISE
	TORTILLA OIGNONS ET POMMES DE TERRE ET PADRON
	ASSIETTE DE BOQUERONES (ANCHOIS MARINÉS)
	SAUCISSON DU MOMENT

	LES TAPAS DU TRINQUET
	Un moment de partage et de convivialité


	Nos frontons
	FRONTON TOUT COCHON
	Jambon de Bayonne, chorizo, saucisson, pâté basque, guindillas
	2/3 pers - 19 €     5/6 pers - 35 €

	FRONTON DE FROMAGES
	Fromage de brebis, bleu des basques, autres selon arrivages, confitures de cerises ou pâte de coing :
	2/3 pers - 19 €       5/6 pers - 35 €

	FRONTON MIXTE
	2/3 pers - 19 €       5/6 pers - 35 €


	Nos tapas
	Chiffonnade ibérique 100 g (Cébo)  ........................................................................................
	Pintxos de foie gras de canard mi-cuit ..............................................................................
	Olives vertes artisanales “Pico Limon” .................................................................................
	Houmous d’haricots blancs  ............................................................................................................
	Rabas de calamar .........................................................................................................................................
	Croquettes de jambon et piment de Padrón ...........................................................
	Cassolette de chipirons  ........................................................................................................................
	Cœurs de canard en persillade ....................................................................................................
	Émincé de bavette et confit d’oignon ................................................................................
	Patatas bravas à la sauce Kantxa ..............................................................................................
	13,00 €
	5,00 €
	5,00 €
	7,00 €
	9,00 €
	8,00 €
	12,00 €
	9,00 €
	12,00 €
	6,00 €
	SUGGESTIONS DU MOMENT

	les entrées :

	La carte
	- Jambon de Bayonne en chiffonnade et pan con tomate 12 €
	- Houmous de haricots blancs au citron et coriandre 10 €
	- Salade romaine au parmesan, pickles et anchois marinés 11 €
	- Quenelle de chèvre frais aux herbes, magret séché et raisins frais 11 €
	- Cassolette de crevettes au paprika et persillade 13 €
	la grande salade landaise   24 €
	Salade, asperge, tomate, magret séché, gésiers, médaillon de foie gras

	les plats
	- Ris d'agneau sautés au chorizo et pommes sautées 23 €
	- Bavette de bœuf à la plancha, frites maison et salade 18 €
	- Chipirons du trinquet 23 €
	- Côte de veau, sauce aux champignons et pommes sautées 23 €
	- Assiette Pelotari 19 €
	(œuf frit, ventrèche, xistorra, frites maison, fromage de brebis, salade)

	Les desserts
	- Crème au chocolat et émulsion praliné 9 €
	- Brioche perdue, caramel beurre salé et chantilly 9 €
	- Crème brulée à la vanille 8 €
	- Café liégeois 7 €
	- Assiette de fromages (selon arrivage) 8 €

	MENU ENFANT 10 €
	Formule du jour
	Plat + dessert : 16,50 €
	Plat + dessert + boisson : 19€
	Entrées à partager : 5 €
	Steak haché ou Crousty poulet
	Frites maison ou Légumes
	& Glace

	formule du pilotari
	Assiette Pelotari
	+ une boisson 20 €
	Retrouvez nos SUGGESTIONS DU MOMENT sur ardoise !




